
講座詳細

■カテゴリ：職能別訓練 ■学習時間：合計1時間

講座の内容解説

■講義タイトルと学習時間

ココがキャリアアップに繋がる！

Point 担当者様のご意見

●工場での衛生管理の基本から学ぶことができる講座

●異物混入について学ぶことができる

●食品の安全を守るために必要なことを身につけることができる

食品を扱うにあたり、あってはいけないのが「異物混

入」になります。これを踏まえ、工場への入場時に気を

つけること、工場内に持っていってはいけない物、検品

時の注意点など一連の流れを学ぶことができ、スキル

アップに繋がります。

お客様に安心をしていただけるような安全な食品を作る

ためには、どのように行動すべきかを学べる講座となっ

ています。

異物混入を避けるために作業場で行うべきこと、

受け入れ検品の際に確認する項目などをわかりやすく説

明しています。

写真

衛生管理講座 食品編
～食品の安全を守る～

講義タイトル 学習時間（分）

UNIT1 異物混入の危険を避けるために 10

UNIT1 確認テスト 10

UNIT2 原材料を安全に受け入れる
ために

10

UNIT2 確認テスト 10

UNIT3 食品の安全を守るために
必要なこと

10

UNIT3 確認テスト 10

工場に入る前、工場
内、検品時にそれぞ
れ気をつけることを
学ぶことはスキル
アップに繋がります
ね。


