
講座詳細

■カテゴリ：職能別訓練 ■学習時間：合計1時間

講義タイトル 学習時間（分）

UNIT1 加工の目的 9

UNIT2 加工の方法 9

UNIT3 食品衛生 9

UNIT4 職場に入るときの注意点 9

UNIT5 原材料の注意点 9

UNIT6 これからの食品業界 9

確認テスト 6

講座の内容解説

食品工場での勤務の有無に関わらず食品工場で働く人を

対象にしています。食品加工をする目的から基本的な加

工の方法や食品衛生、職場での注意点など幅広く学ぶこ

とができます。特に食品工場では当たり前であることで

も他業界では当たり前ではないことに対するギャップも

理解することができる講座です。

■講義タイトルと学習時間

ココがキャリアアップに繋がる！

食品工場で働く中で必要な基礎知識を得ることができま

す。食品加工が世の中で必要とされる理由から守らなけ

ればならない食品衛生の基礎知識、職場に入る時の流れ

や注意点、原材料を扱う時の基礎知識などを簡潔にまと

めています。食品工場に存在する暗黙のルールに戸惑う

ことなく馴染むことができます。現在働いている人には

食品工場でのあり方を深く理解することができるないよ

うになっています。

Point 担当者様のご意見

写真●食品加工の基本的知識を理解することができる

●衛生についての基本的知識を得ることができる

●原材料の取り扱い方についてきの基本的知識を得ることができる

食品加工の基礎知識を

学べることで、実際作

業を行う際の効率化に

繋がり、スタッフのス

キルアップに役立つ！

製造のプロを目指す人のための
食品加工Ⅰ


